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Actividades para trabajar en casa en el período de cuarentena COVID 19
Curso: 1er año
Docentes:  Cardozo Sara
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Actividad 7: Las técnicas en los procesos de producción
En los procesos de fabricación de los productos, se llevan a cabo diferentes técnicas que involucran una secuencia de operaciones

Investiguemos como se elabora el pan en la panadería y en casa

· Realizar las actividades:
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El trigo

Es un importante cereal, muy
requerido. Esta graminea es
destinada casi en su tolalidad
para la produccion de harinas
para panificacion y pasteleria
¥ para el consumo humano.
Pertenece a los granos obte-
nidos en /a llamada “cose-

Una vez metido el
pan en el hono
tiene que estar en é|
unos veinte minu-
tos para que cueza

Finalmente, una vez
listo el producto, se
envasa si es aee-
sario y luego se
efectia la comercia-
lizacién del mismo
en la panaderia.

« Cristina Bonard!.*

ol pan on la panadorla y on {a casa,

2. 1a sal, I levadura y el mejorante, se hace la masa. €n la ama.
odo s. La masa se corta en trozos y se pesaa

Con elagua, la harin: i
sadora se mezclan todos los ingrediente
mano o con una méquina pesadora-cortadora

En la formadora se da forma a los panes y las barras. Estos pasan a la cémara de
fermentacion para que la levadura fermente. Cuando ¢a saca, el pan ha levado,
Con una cuchilla se hacen dibujos en el pan para que no reviente en el horno.
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a) Mencionen [os proces
onirs ambe o Ce505 Industrialy artesanal de laboracion delpan e dentiiquen

peraciones comunes que se l
i que se llevan a acabo. Andtenlas en los recuadros.
'quen en cada una de (as operaciones maquinas y herramientas empleads.

i
' Procesos de fabricacidn

INDUSTRIAL ARTESANAL « Se mezcla la harina
con el agua (asi como
con otros ingredien-
tes), luego se. trabaja
la masa y se le da
forma.

OPERACION

MAQUINAS, HERRAMIENTAS, INSTRUMENTOS

OPERACION

! » Luego se cortan trozos
y se trabaja la masa
para darle forma.

MAQUINAS, HERRAMIENTAS, INSTRUMENTOS

OPERACION + Posteriormente se la

deja en reposo para
hacerla 'levar' (s6lo si
seincluyo levadura). A
esta operacion se le
denomina leudado.

MAQUINAS, HERRAMIENTAS, INSTRUMENTOS

« Cuando la masa ha du-
Lo plicado su volumen se
hornea durante un pe-
riodo de tiempo para
que se cocine.

MAQUINAS, HERRAMIENTAS, INSTRUMENTOS

OPERACION

« Una vez que est listo
¢l pan, se retira del
horno y se lo deja re-
posar, hasta que al-
cance la temperatura
ambiente.





NOTA: el trabajo realizado será  presentado en carpeta de trabajos prácticos a ser evaluada en el encuentro presencial
