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E.E.AT. D-100 “DIVINA PROVIDENCIA” 

5TO AÑO CICLO SUPERIOR  

ESPACIO CURRICULAR: LENGUA EXTRANJERA INGLÉS 

TRABAJO PRÁCTICO EXTRA ÁULICO N° 11 

PROFESORA: JÉSICA FOGEL 

FECHA LÍMITE DE ENTREGA: Lunes 9/11/20 

 

INFORMACIÓN IMPORTANTE 

Leer detenidamente las consignas. CONSULTAR cualquier tipo de dudas en lo posible durante 

el horario de cursado (8 a 16 horas) y en días hábiles. No dejar las actividades incompletas por no 

leer o comprender las consignas correctamente.  

 Tomar en cuenta el ejemplo brindado en cada actividad antes de resolverlas y utilizar un 

diccionario bilingüe confiable, impreso u online (link: https://www.lexico.com/es) durante la 

realización de las actividades.   

 Realizar los trabajos en forma INDIVIDUAL, según su comprensión y conocimientos. Aquellos 

trabajos que sean copiados entre alumnos serán ANULADOS.  

 Resolver las actividades en la FOTOCOPIA y/o CUADERNILLO. Aquellas explicaciones 

teóricas o actividades extras deben ser imprimidas o transcriptas en forma prolija y con letra legible 

(utilizando birome) para ser agregadas a la carpeta.  

 Entregar el trabajo en tiempo y forma, en lo posible por medio del CORREO ELECTRÓNICO 

(jesicafogel@gmail.com), colocando en la parte superior su nombre y apellido, escuela, curso, 

asignatura, y número de trabajo práctico.  

 

ACTIVITIES 

 

1) REVISION: RECIPES. Complete the recipe with the verbs in the box.  

For example:  

 ADD            BOIL                MIX             POUR         

 REMOVE         SERVE        SLICE               PUT             CHOP   

 

RECIPE: Chef´s salad  

 

INGREDIENTS 
2 eggs 

8 lettuce leaves 

150g cheese 

4 slices ham 

1 small cucumber 

1 large tomato 

For the seasoning mix 
2 tablespoons mayonnaise 

1 tablespoon ketchup 

PROCEDURE 
1)    Boil     the eggs for 10 minutes. 

2) Cut the lettuce leaves and put them into a 

salad bowl. 

3) __________ the cheese and the ham into small 

pieces and add them to the bowl. 

4) __________ the cucumber and the tomato, then 

add them to the bowl. 

5) __________ the shell from the eggs, slice them 

and put them on top of the salad.  

For the seasoning mix 
6) __________ the mayonnaise, ketchup, olive oil 

and vinegar into a small bowl and __________ them 

well. 

https://www.lexico.com/es
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1 tablespoon vinegar 

1 tablespoon olive oil 

Salt and pepper 

 

OPTIONAL: fresh bread 

7) __________ salt and pepper. 

8) Finally, __________ the seasoning mix over the 

salad. 

9) __________ with fresh bread. 

  

2) PRESENT CONTINUOUS. Read the examples and study the explanation below.  

 

WHAT ARE THESE CHEFS DOING? 

 

 

 

 

He is adding salt.  

(Él está agregando sal.)  

 

 

She is beating eggs.  

(Ella está batiendo huevos.) 

 

 

They are chopping vegetables.  

(Ellos están picando vegetales.) 
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3) PRACTICE.  

a) Do activities 4, 5 a/b and 6 on page 55.  

b) Do activities 5 and 6 on page 103.  
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